Chateau Duvivier Les MUriers

Die Spitzencuvée vom Delinat-Modellweingut Chateau Duvivier
zeigt, zu was die Natur fahig ist. Grossartig!

Artikelnummer 3727.20 % Speisenvorschlage EI Analysedaten
Weingut Chateau Grilllierltes Fleisgh, Lammbratlen, Alkohol 14%
DuvivierChristophe Steinpilze, gegrillte Peperoni Freie SO2 26 mg/l
Meunier o Gesamte SO2 56 mg/I
: Region Provence (Hl Lagern E;er‘?f{:l’c]jigstens 2028 EIUChtige S3ure 25’38 %/l
SHAT esamtsaure 59
CHATEAY DUVIVIER E Jahrgang 2020 pH-Wert 362
v ' % Genusstipp Optimaler Genuss bei Restzucker 119/l
! Degustationsnotiz 16-18 °C Analysedatum  15.11.2022
Kirschrot; Bukett nach Zwetschgen und
Kirschen, wurzige Noten von Kaffee und i! Verschluss Naturkork Glesetz{i(;he Angaben
Leder; weicher Auftakt, am Gaumen - Biozertifikat: FR-BIO-01
geschmeidig und aromatisch, W Vegan ohne tierische Her_l_<unft: FR
FS MUORIE harmonische, kraftige Struktur; Inhaltsstoffe hergestellt Abfaller:
seidenweiche Tannine begleiten den enthalt Sulfite
anhaltenden Abgang . o ) )
Emil Hauser. Weinakademiker @ Delinat-Zertifizierung Weitere Informationen
. 3 Schnecken www.delinat.com/3727.20
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